>meNY

EXPERTHOMPETENS
LINSMEDEL-EIOTEKNIK

Hygien-
korkort,
in English
please!

TEXT: ANNA-KARIN HALLGREN

FOTO: JAN ANDERSSON Nu kan
aven icke-svensksprakiga
medarbetare f& en basutbild-
ning i livsmedelshygien pé
ett enkelt satt. Meny har
tagit fram sitt webbaserade
Hygienkérkort pa engelska
och arbetar dven med en
rysk varaint.

For snart ett ar sedan gav jordbruksminister
Eskil Erlandsson Livsmedelsverket i upp-
drag att gora en utredning om hur ett fri-
villigt hygienkdrkort skulle kunna se ut. 1
slutet av november lag utredningen klar och
nu aterstar att se vilket beslut regeringen
fattar.

Redan idag &r det méanga livsme-
delsinspektorer som rekommenderar
t ex restaurangigare att skaffa en bas-
utbildning i livsmedelshygien och for
de flesta foretag ér det en sjalvklarhet
att personalen utbildas kontinuerligt.
Menys webbaserade Hygienkorkort tar
i genomsnitt en dag att genomfora och
passar for livsmedelsproducenter, storkok,
restauranger m fl. Inte minst ar det ett
praktiskt utbildningssitt for mikroforetagare
som har svért att g& en utbildning pé dagtid,
eller for foretag som tar in extrapersonal
under vissa sdsonger. Nu finns det dven
mdjligheter for den som inte talar svenska
att ga kursen.

— Vi ser redan idag att kursdeltagarna
har flera olika nationaliteter och det &r
en av anledningarna till att vi nu tar fram
kursen pa flera sprak, berdttar Menys utbild-
ningsledare Maria Lingaas.
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Har tilldelats

Skara den

Kursen ar utarbetad efter Livsmedelsverkets forslag
pa basutbildning i livsmedelshygien. Den uppfyller de
nordiska kraven (Norge, Danmark och Finland) pd
personer som hanterar livsmedel.
www.meny.se/hygienkorkortet
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Forst ut ar Hygienkorkortet pa engelska,
men Meny arbetar dven pa en rysk version.
— Livsmedelsindustrin har efterfragat
Hygienkorkortet pa ryska, eftersom det
finns manga sdsongsarbetare fran de
baltiska ldnderna, forklarar Maria Lingaas.

Enkelt med webben

Meny startade kursen Hygienkorkortet i maj
2007 och sedan dess har ca 700 personer
gétt den. Kursen, som bygger pa det forslag
pé en grundldggande hygienutbildning

som Livsmedelsverket tog fram 2006, &r
helt webbaserad och sjélvinstruerande

och avslutas med en examination med
flervalsfragor.

— Vara kursdeltagare har vildigt olika
kunskapsnivéer vad giller datorer, men &nda
klarar de allra flesta att ta kortet pa runt atta
timmar, vilket kinns véldigt bra att se, sdger
Maria Lingaas.

Omkring 90 procent av dem som tog
Hygienkorkortet under 2007 hade aldrig
gétt nigon webbaserad kurs tidigare. Anda
kan man utldsa i de kursutvdrderingar som
gors kontinuerligt, att deltagarna kédnner sig
trygga med metoden.

— Eftersom kursformen upplevs sa

Menys utbildningsledare Maria Lingaas
beréttar att det nu Gven gér att ta Hygien-
korkortet pa engelska. Dessutom héller en
rysk version pa att tas fram.

Efter godkénd examination fér kursdeltagaren
ett "kdrkort” som bevis.

trygg, sa kindes det naturligt att vidareut-
veckla kursen. Nu ser vi fram emot att
examinera dven engelsktalande och sa
smaningom rysktalande deltagare, sdger
Maria Lingaas.

Snabba utryckningar

Tidigare har de flesta deltagarna i Menys
utbildningsaktiviteter kommit fran
livsmedelsindustrin. Men i och med
Hygienkorkortet méter man ocksa helt nya
kundgrupper, som restaurangbranschen
och enmansforetag. Maria Lingaas beréttar
att det ibland kan vara bréttom att f4 en
utbildning och det brukar inte vara nagot
problem.

— Man kan starta samma vecka som
man har anmilt sig. Vi har till och med
exempel, dir en foretagare har ringt
upp och behovt ett bevis pa utbildning 1
livsmedelshygien att visa upp for kom-
munens livsmedelsinspektor redan dagen
dérpa. Det har gatt att ordna det ocksa.
Bara man har klarat examinationen, sa kan
vi skicka ivdg beviset, det vill sdga sjilva
korkortet, avslutar Maria Lingaas.
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