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Hygienutbildning for alla

Over 2 000 personer har
anmdlt sig till Menykarkortet
Livsmedelshygien sedan
starten for knappt fem ér
sedan. Allt fler deltagare
kommer frén Kallbergs. Dar
ska aven de som arbetar pé
verkstaden fa utbildningen.
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— Nir vi borjade utveckla utbildningen

la vi ner mycket arbete pa att ta fram en
pedagogik som gor det ldtt att ta till sig
faktaavsnitten. I korkorten varvas fakta med
fall fran verkligheten. Det &r en metod som
har visat sig mycket framgéngsrik dven for
dem som inte har svenska som forstasprak
eller pa annat sétt har svart eller &r ovana att
ta till sig skrivet material, forklarar Menys
programdirektér Margareta Stigson.

— Tack vare det webbaserade formatet 4r
det ménga foretag som kan lata sin personal
gd utbildningen, utan att avvara dem i
produktionen nagon langre tid at gangen.
Just det &r en fordel som tilltalar Killbergs
i Toreboda.

Foretaget, som dgs av danska Danaeg,
har ca 85 anstéllda och en omsittning pa
runt 350 Mkr. I fabriken tillverkas dgg-
baserade ingredienser till bl a bagerier,
majonnéstillverkare och fardigmatsprodu-
center. Under den senaste trearsperioden har
majonnédsprodukterna kat med 6ver 100
procent.

Som ketchup

— Konsumenterna éndrar sitt beteende och
idag koper fler fardiga saser istillet for
pulver. Dessutom 6kar exporten, bland
annat till Ryssland, Senegal, Moldavien,
Ukraina och Dubai. I ménga av de hir

landerna anvénder man majonnds som
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vi anvénder ketchup, forklarar Petter

Svensson.

Han &r bade produktions- och personal-
chef och har en bra dverblick 6ver vad fore-
taget behover investera i.

— Vi investerar just nu stora pengar
i ny utrustning, men dven i utbildning.
Kompetensfragor ar alltid viktiga, men vi
har varit daliga pa att utbilda var personal
tidigare. Nu tar vi ett helhetsgrepp pa alla
som arbetar i produktionen.

Petter Svensson berittar att man har
satt ihop en trestegsutbildning, ddar Meny-
korkortet Livsmedelshygien &r ett av stegen.

— Aven de i verkstaden ska ta
Menykérkortet. Det dr viktigt att de som
forflyttar sig mycket i fabriken kan mer
om livsmedelssékerhet, som ombyten och
handtvitt.

Béttre forstaelse
Ann-Charlotte Johansson dr processoperatdor
och har just klarat Menykorkortet.

— Jag har ju hygienutbildning tidigare,
bland annat frdn gymnasiet, men efter den
har kursen gick jag hem och tittade pa
mina skarbrador pa ett helt nytt sitt, sdger
Ann-Charlotte och syftar pa det avsnitt som
beskriver hur latt det dr att fora med sig
smitta hemifran till jobbet, om man slarvar
med hygienrutinerna vid matlagningen

hemma.

Webbaserade
utbildningar
passar
Kéllbergs i
Toreboda.
Petter Svensson
har sett till att
dven Ann-
Charlotte
Johansson och
hennes kolleger
har fatt tid att
gé Menyksr-
kortet.

— Kunderna maste ju kunna lita pa vara
produkter och da har jag ett ansvar for det
arbete jag gor.

Det var forsta gdngen som Ann-
Charlotte Johansson gick en webbaserad
utbildning.

— Det var inga problem alls. Jag satt ett
par timmar i taget vid tre tillfdllen. Det var
skont att kunna dela upp utbildningen. Det
mesta i kursen kénde jag till, men nu har jag
mer forstaelse for varfor man gor det man
gor, sdger Ann-Charlotte Johansson.

Fabriken har funnits lange och har
byggts till och om i olika omgéngar. Floden
forbéttras hela tiden. Nu ska sodra delen
av fabriken byggas om och moderniseras.
Aven norra delen kommer inom kort att
fordndras med dnnu tydligare slussar och
zonindelning.

— Det innebar ordentliga zoner for att
minska risken for kontamineringar, sdger
Petter Svensson.

Under tiden fortsitter personalen att
logga in sig pa den webbaserade kursen, en
efter en. [J
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