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Onskemélet &r att hlften av Hanssons leverantérer ska vara miljscertifierade om fem ér, férklarar Fredrik Hill. Da géller enbart de certifieringar som

fsretaget har godként; Krav och MSC.

OKADE KRAV PA HALLBART FISKE

Konsumenter och myndigheter
stéller allt storre krav pa ett
hallbart fiske. Fiskforetaget
Bréderna Hanssons i
Goateborg, som har ett stort
miljdengagemang, medverkar
i Menys nya utbildning
Menykérkortet Mat & Klimat,
som ett sk “case”.

TEXT OCH FOTO: ANNA-KARIN HALLGREN

I Goteborgs fiskhamn &r det full aktivitet
redan fran tidig morgon. Halv sju startar
fiskauktionen. Da ar inkdpschef Fredrik Hill
fran Hanssons pa plats.

Broderna Hanssons 1 Goteborg Export
AB grundades 1880. Da var storsta inkomst-
kéllan exporten av silltran till bl a Frankrike.
Idag har man lamnat den branschen och
sdljer farsk och fryst fisk samt skaldjur till
detaljhandel och storkdk. Dessutom séljer
man fisk genom FeskarBroderna, som

tillhor samma dgarfamilj.

Modern e-handel
Hanssons har inte ldngre nigra egna fiske-
bétar. Nu soker man istdllet leverantorer
som lever upp till certifieringskraven.

Pé fiskauktionen i Goteborg gors ca 20

procent av foretagets totala inkop. Utover
det sker en stor del av inkdpen Gver natet

pé auktionen PEFA. Via datorn kan Fredrik
Hill delta vid flera olika auktioner samtidigt,
vérlden over.

PEFA ir en ravarubdrs dér utropspriset
laggs pa en hogstaniva. Sedan géller det for
koparna att ha is i magen och vaga vinta
tills priset hamnat rétt — och kdpa innan
nagon konkurrent hunnit trycka pa knappen.

Den mesta fisken kdper Hanssons fran
Holland och Danmark, som har de fisksorter
som passar svenska konsumenter. Fisk som
handlats ddr fore klockan tio pa morgonen
levereras med lastbil till Géteborg klockan
sex morgonen efter.

Konservativ bransch

Fiskbranschen konservativ, men konsumen-
ternas krav pa ett hallbart fiske far saker att
hénda.

— Nér jag borjade pa Hanssons 1995
hade man just byggt auktionshallen hér
i fiskhamnen. Fram tills dess hade man
fiskauktionen ute pa kajen, vilket ju inte var
direkt livsmedelssakert.

Drygt 40 av Hanssons 70 anstéllda har
tagit Menykorkortet Livsmedelshygien.
Man har sett att utbildningsformen fungerar
och nu medverkar foretaget i Menys nya
utbildning Menykorkortet Mat & Klimat,
som ett exempel fran verkligheten.

— Vi har ett stort engagemang i miljo-
fragorna och arbetar framfor allt med
MSC-mirkning och Krav. Onskemalet

ar att hélften av vart sortiment ska vara
miljocertifierat om fem ar, men fortfarande
ar kundernas efterfragan pa ekologiska
produkter stdrre i teorin &n i praktiken.
Priset &r fortfarande det som styr.

Langsiktigt arbete
Miljokraven fran konsumenter och myndig-
heter formar hela verksamheten.

— Vi kor enbart med miljoklassade last-
bilar, tvattar skyddskldder sjélva istdllet for
att frakta tvitten till stora tvitterier, utnyttjar
energibesparande kylsystem, kéllsorterar
wellpapp och mjukplast och komprimerar
cellplast, som fisken forpackas i.

Cellplasten séljs sedan vidare och an-
vénds till bl a petflaskor och fleecetrdjor.

Dessutom tar man vara pa alla delar
av fisken. Den filéas bade manuellt och
maskinellt, beroende pa vad den ska
anvéndas till. De rester som sitter fast pa
fiskskelettet tas ocksa tillvara och blir till
fiskféars. Huvud och skrov levereras till
produktion av hund- och kattmat.

— Storsta milj6fragan, som jag ser det, &r
att vi maste fa till ett fiske som &r ekologiskt
och hallbart i langa loppet. Vi behover bra
atervaxt, sa att vi kan foda folk med fisk
dven om hundra ar, sdger Fredrik Hill. O
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