46

meNY

EXPERTKOMPETENS
LIVSMEDEL

Menykorkort

lockar

mikroforetag

Fran féretag med tusentals anstallda fill

det lilla mikroféretaget — Menykérkortet
Livsmedelshygien fungerar for hela -
spektrat. Mikrobiologin ar det som ger flest ?

aha-upplevelser.

TEXT: ANNA-KARIN HALLGREN

Nar Meny startade sin verksamhet for

elva ar sedan, var malgruppen sma och
medelstora livsmedelsforetag. Men sedan
den webbaserade kursen Menykdrkortet
Livsmedelshygien togs fram, har en helt ny
grupp av foretag anslutit sig.

— Nu har vi en stor del mikroféretagare
bland vara kunder, inte bara rena livs-
medelsproducenter, utan dven sma
restauranger och gatukdok, sidger Yngve
Andersson pa SIK, som ér bitrddande
programdirektor pa Meny.

Maria Andersson dr en av dem. Till
professionen ar hon socialpedagog, men
fr o m i ar ska hon spendera somrarna som
cafédgare i Nossemark, dir hon ska servera
hembakat kaffebrod och lattare lunchritter.
Forberedelserna pagar for fullt. Det &r
mycket som ska fixas och hon har inte hittat
ndgon samlad information om vad som
egentligen krévs for att driva ett café.

Myndigheten i nacken
— Nej, det far man leta reda pa sjilv. Jag
har varit ute mycket pa nétet och letat, men
ocksa haft en tdt kontakt med miljo- och
hélsoskyddskontoret.

Det hon visste fran borjan, var att hon
behovde en hygienutbildning.

=

=

Smarriga marénger och annat hembakat kommer Maria Andersson att
servera pa Nossemarks café i sommar — pa ett livsmedelssckert sét.

— Jag letade pa nétet efter kurser, hittade
Menykorkortet och tyckte att det verkade
himla smidigt. Bra att inte behova dka ivig
ndgonstans eller ta ledigt fran jobbet. Nu
gjorde jag det hemifran, efter att ha kollat

att miljo- och hilsa godkénde utbildningen.

Menykorkortets helt webbaserade
form passar savil stora som sma foretag.
En fordel for manga mindre foretag &r att
det blir en kort vig fran att man bestamt
sig for att ga kursen, tills att man far sina
inloggningsuppgifter.

— Nér man gér en hygienutbildning
har man ofta miljomyndigheten flasandes
i nacken, berittar Bahram Azmoudeh, som

driver Gronsakstorgets gatukok i Goteborg.

Inspektdren tipsade honom om att
det fanns webbaserade utbildningar, som
dessutom inte kostade sa mycket.

— Jag blev stressad dver att behova ga
en kurs, men det ar bra att kravet finns. Vi
invandrare har sé olika grundkunskaper,
sdger Bahram Azmoudeh, som sjdlv kom-
mer fran storstaden Teheran.

Kopa handskar

Han tycker att den webbaserade formen
fungerade bra och menar, att kursen har
ett latt sprak, som sdkert &ven passar

invandrare som inte har varit lika lange

i Sverige som han. Nackdelen var vil att
han hade sa brattom att han inte tog nagra
anteckningar och idag kan han sakna att inte
ha nagot att g tillbaka till.

Maria Andersson tog en vecka pa sig att
genomfora kursen.

— Jag antecknade mycket under tiden
och fick bra checklistor 6ver saker, som &r
bra att tinka pa i rutinerna, sdsom separata
moppar och hinkar, att jag behover skaffa
handskar och kolla 6ver att forsékringarna
giller vid exempelvis matforgiftning.

Sévil Maria Andersson som Bahram
Azmoudeh hade branscherfarenhet redan
innan de fick kravet pa sig att skaffa en
hygienutbildning.

— Mycket av kursinnehallet kunde jag
redan, som hur man ska stida. Men den
mikrobiologiska biten var ny for mig, hur
bakterier vixer och vid vilka temperaturer,
fortsétter Bahram Azmoudeh.

Maria Andersson har samma erfarenhet:

— Min mamma har drivit caféet tidigare,
sa jag har jobbat dir. Jag har alltid varit
noga med att halla rent och med den egna
hygienen, men kursen gav mig dnda flera
aha-upplevelser. Ténk att ett litet sar kan fa
sa allvarliga f6ljder! OJ
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